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L'ESPERIENZA JAZZ CAFE

Il locale si veste a festa: luci calde, specchi antichi,
ghirlande e alberi scintillanti in ogni angolo. Appena
entrati, i vostri ospiti capiscono subito che questa sera non
sara una cena come le altre.

Tra una portata e l'altra, il nostro cast di ballerine anima la
sala: il dinner show porta ritmo ed energia a ogni tavolo.

Poi le luci si abbassano, la musica cambia passo e i tavoli
diventano pista da ballo: tutti in piedi, tutti a ballare
insieme, fino a tarda notte.

Dinner show e dopocena sono inclusi in ogni menu:
un'unica serata, tre momenti, un solo grande racconto.
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Tre proposte, tre ani

Una selezione di men

piu internazionale tra

| e,
sati per condividere's
Oro, il gusto della tradizione tutto dicarne; Incenso, rcors
a, mare e note di sushi; Mirra, dedicato interamente al pesce.
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“Tradizione e nuovi sapori, da condividere”

IL BENVENUTO
Nachos
Al cheddar

ANTIPASTI (sharing)

Tagliere

Crudo di Langhirano, cotto alla brace, cacciatorino, focaccia al rosmarino,
pane Guttiau e grissini stirati a mano, pecorino di Fossa e mostarda artigianale.
Battuta di Fassona al coltello

Con chips di patate aromatiche.

Mondeghili de Milan

Ricetta tradizionale della citta.

Tataki di salmone

Con salsa yuzu miso e ribes rosso.

Uramaki crunchy

Con gambero impanato e croccantini di tempura.

SECONDO (sharing)
Cotoletta alla milanese “Jazz Café Style”
Da trent'anni sempre la stessal

DESSERT

Pasticceria di Natale

Con biscotti artigianali e sbrisolona.
Panettone

Servito con crema al mascarpone.

(Comprende 1 bottiglia di
vino ogni 4 persone, coperto,
acqua, caffé e servizio)




“Terra, mare e note d’'Oriente”

IL BENVENUTO
Nachos
Al cheddar.

ANTIPASTI (sharing)

Tagliere

Jamon Iberico de Bellota con pane cristal, crudo di Langhirano con focaccina al
rosmarino e grissini stirati a mano, pecorino di Pienza e miele al tartufo nero.
Selezione “Christmas uramaki” dal banco sushi

“Lobster Roll” & “Spicy Salmon”.

Vitello tonnato

Classico, della tradizione.

Bis di carpaccio di tonno e salmone

Scottato con olio EVO e salsa ponzu, con crema di avocado.

SECONDO (sharing)
Entrecote USA
Salsa al pepe verde e patate alla cenere.

DESSERT

Pasticceria di Natale

Con biscotti artigianali e sbrisolona.
Panettone

Servito con crema al mascarpone.

(Comprende 1 bottiglia di
vino ogni 4 persone, coperto,
acqua, caffé e servizio)




Un'ode al mare”

IL BENVENUTO
Acciughe del Cantabrico
Con burro d'Isigny e pane tostato.

ANTIPASTI (sharing)

Plateau di crudo di mare

Ostriche, gamberi rossi e scampi.

Maki & nighiri “Christmas Edition”

Uramaki “Lobster roll".

Nighiri di tonno con foie gras & di gambero rosso con jalapefios.
Salmone affumicato

Servito con burro aromatizzato all'aneto.

Capesante gratinate

Con panure di pane panko e granella di pistacchio.

Bis di carpaccio di tonno e salmone

Scottato con olio EVO e salsa ponzu, con crema di avocado.

SECONDO
Filetto di branzino mediterraneo
Su crema di patate e carciofi.

DESSERT

Pasticceria di Natale

Con biscotti artigianali e sbrisolona.
Panettone

Servito con crema al mascarpone.

(Comprende 1 bottiglia di
vino ogni 4 persone, coperto,
acqua, caffé e servizio)



Una selezione di etichette accuratamente scelta per accompagnare
ogni menu e valorizzare 1'esperienza dei vostri ospiti.

I NOSTRI VINI DELLA CASA - INCLUSI NEI MENU
-Rosso: Primitivo Rivera - Salento 30
-Bianco: Chardonnay Terre di Rai - Tre Venezie IGT 30

PROPOSTE DEL SOMMELIER

Vermentino di Sardegna "Giunco" - Mesa 39
Serrocielo Falanghina del Sannio Riserva - Feudi di San Gregorio 40

Chianti Classico - Villa Vistarenni 38
Valpolicella Superiore Ripasso "Passione" - Benedetti 46

Prosecco De Faveri 39

Prosecco De Faveri - Magnum 1,5L 85

Franciacorta Cuvée Prestige - Ca’ del Bosco 75

Franciacorta Cuvée Prestige - Ca’ del Bosco Magnum 1,5L 165
Franciacorta Rosé - Ca’ del Bosco 100

Franciacorta Rosé - Ca’' del Bosco Magnum 1,5L 220
Champagne Veuve Clicquot Saint Petersburg 110

Ruinart 140




Quando la cena si conclude, il Jazz Café cambia atmosfera. Le luci si abbassano, la
musica prende il ritmo della notte e il ristorante si trasforma in uno dei locali piu
iconici di Milano. DJ set, cocktail d'autore, bottiglie dopo cena e un ambiente festivo
accompagnano i vostri ospiti fino a tarda sera, rendendo ogni evento ancora piu
memorabile.

Bottle List

Scansionail QR Code per la selezione completa di
Champagne e Spirits, oppure su www.jazzcafe.it

Seguici

Grazie per aver scelto Jazz Café.
Saremo lieti di rendere unico il vostro prossimo evento.

CorsoSempione8 - 20154 Milano



