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JAZZ@‘ CAFE

ENTREES

SPECIAIgH~

SABATO & DOMENICA

SCRAMBLED EGGS

serviti con portobello mushroom, salsiccine, patate e
pomodoro arrosto

17.00

OMELETTE

liscia o prosciutto e formaggio servita con portobello
mushroom, patate e pomodoro arrosto

17.00

UOVA ALLA BENEDICTINE

con salmone affumicato, salsa olandese, avocado e
french fries

18.00

BIG CAESAR SALAD

Insalata iceberg, pollo alla griglia, scaglie di grana,
bacon croccante, crodtons, caesar dressing

15.00

CRISPY BACON BURGER & FRENCH FRIES
carne di fassona, bacon, cheddar, pomodoro, lattuga
17.00

CREPE alla nutella
7.00

FRUTTA mista
7.00

KIDS ONLY

PASTA al buon pomodoro 8
COTOLETTINA JAZZ e french fries 12

MILANO
OSTRICHE al naturale (6PZ) 18.00
DEGUSTAZIONE di ostriche e gamberi rossi di Sicilia in crudité ( 3+3/6+6 ) 20.00/40.00
BATTUTA DI MANZO AL COLTELLO, ripiena di burrata, nocciole, cipolle agrodolce e pane ai cinque cereali 14.00
LE ACCIUGHE DEL CANTABRICO, pane ¢ burro d’Isigny 16.00
CRUDO DI LANGHIRANO SU TAGLIERE, burrata, gnocco fritto 15.00
JAMON IBERICO DE BELLOTA e pan tomate 21.00
CODE DI GAMBERI alla catalana leggera con gazpacho di pomodoro 16.00
POLPO ALLA GALLEGA con paprika dolce 16.00
TARTARE AMAZZONICA di tonno con coulis di pomodoro, mango, avocado, salsa calamansi 15.00
CARPACCIO FLAMBE di tonno, salmone ¢ branzino, avocado, pomodorini, erba cipollina e sesamo 16.00
TARTARE DI SALMONE con salsa ponzu, crema di avocado e scaglie di mandorle tostate 14.00
FUTOMAKI con granchio morbido, avocado, spicy cream e asparagi 17.00
PISTACCHIO SALMON ROLL (salmone e avocado, tartare di salmone, granella di pistacchio) 15.00
ASTICE ROLL ALLA FTAMMA (gambero in tempura, avocado, tartare di astice, spicy cream) 17.00
PRIMI
PACCHERI ai tre pomodori, burrata e basilico 15.00
SPAGHETTI DI GRAGNANO “MANI PULITE”, crostacei, gamberi, calamaretti 16.00
RISOTTO allo zafferano ed i suoi pistilli 16.00
TAGLIOLINT al pesto e calamaretti piccanti 16.00
SECONDI
LA STORICA COTOLETTA “orecchia d’elefante” del Jazz vestita 22.00
FILETTO DI MANZO AFFUMICATO con salsa BBQ e chips homemade di patate dolci 25.00
FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA con patate al rosmarino 25.00
FIORENTINA ALLA BRACE (1kg) con patate sautées e salsa artigianale (min. 2 pax) 35.00 cad
DADOLATA DI FILETTO su pietra calda, salsa bernese speciale Jazz e pommes sautées 23.00
TONNO SICILIA scottato, in crosta di pistacchio, fondente di peperoni e germogli 23.00
SALMONE caramellato miele e soia, julienne di verdure e riso basmati 22.00
BRANZINO cotto a bassa temperatura, pomodori camone in diverse consistenze, basilico, olive e capperi ~ 23.00
<> <>
DESSERTS DA ABBINARE CON IL DOLCE
Moscato di Pantelleria -

(fatti in casa)

Duca del Castelmonte (bott. 25.00 / calice 6.00)
Passito di Pantelleria 750 ml-
Duca del Castelmonte (hott. 32.00 / calice 8.00)
Zacapa 23 15.00
Zacapa X0 18.00

TIRAMISU DEL JAZZ (crumble di nocciole, mascarpone,
spuma al caffé e grue di cacao) 7.00

MILLEFOGLIE con crema, fragoline di bosco, sfoglie croccanti di mandorle,
chantilly alle bacche di vaniglia del Madagascar 8.00

PICCOLA TARTE con ganache al cioccolato fondente Valrhona e fragole fresche 8.00

CHEESECAKE al mango e melone 7.00
C ANV >

SORBETTT artigianali 7.00
Useremo prodotti congelati ogni qualvolta ci sia

irreperibilita sul mercato di prodotti freschi.
Possibili allergeni presenti nei piatti.
Tabella allergeni esposta all ingresso. Regolamento (UE) 1169/2011

COPERTO 2.00 euro (solo cena & brunch)

PRANZO Lun-Ven 12:00-15:00
CENA Lun-Dom 19:00 - 23:00
BRUNCH Sab-Dom 12:00 - 15:30
APERITIVO Lun-Dom 18:00 - 22:00

Sab-Dom 18:00 - 22.00

ALTRI CONTORNI
Pommes sautées 5.00
Insalata verde 5.00
Verdure alla griglia o sautées 6.00
Spinacino sauté 6.00

VINO & BOLLICINE AL CALICE

FALANGHINA- Castelli di San Severino............u.u.. 6.00
RIBOLLA GIALLA- La Tunella 6.00
CHARDONNAY-St Michael EPPan...mmens 6.00
PASSERINA-Tocco 6.00
FIANO D’ AVELLINO- Mastrobernarding............... 6.00
CHIANTI- Banfi 6.00
PRIMITIVO DI MANDURIA- SUTAD.0orrrrrrrrrrirns 6.00
COL DI SASSO- Banti 6.00

GRIGNOLINO- Vitara (servito anche freddo)......... 6.00
PROSECCO DI VALDOBBIADENE- ASIOIi.covvre 6.00

CHARME ROSE 6.00
BERLUCCHI ROSE 8.00
BELLAVISTA- Franciacorta Bri......n 10.00
DA BERE

Cocktail (eSclusi Premitms)....wumemwsseses da 7.00
Birra media/bott 6.00
Spremuta fresca 5.00
Bibite gassate /succo 3.50
Acqua 0,75 3.00
Amaro 5.00
Caffe 2.00
Cappuccino/ The 3.00



