
                  FRANCIA
PETIT CHABLIS   
William Fèvre................................45.00
SANCERRE     
Pascal Jolivet..................................60.00

                             BOLLICINE 
BELLAVISTA
(Cuvée brut, Franciacorta...................55.00 10.00 

BELLAVISTA MAGNUM......................110.00

BELLAVISTA ROSÉ 
(Cuvée brut, Franciacorta)................70.00

MARCHESINE BRUT..............................35.00 9.00

MARCHESINE ROSÉ..............................45.00

DOM PERIGNON.....................................250.00

DOM PERIGNON MAGNUM..............600.00

RUINART
(Champagne brut, Francia)...............90.00 15.00

RUINART MAGNUM.............................190.00

RUINART BLANC DE BLANCS 
(Champagne brut, Francia).............110.00

RUINART BLANC DE BLANCS 
MAGNUM....................................................230.00

RUINART ROSÉ 
(Champagne brut, Francia)............110.00

G.H MUMM BRUT
(Cuvée privilège, Champagne)..........70.00        12.00 

MAISON MUMM RSRV 4.5 
(Cuvée brut, Francia)...........................90.00 14.00 

MAISON MUMM RSRV 
BLANC DE BLANCS......................................110.00

MOET & CHANDON N.I.R. 
DRY ROSÉ...................................................140.00

DOM PERIGNON P2..............................620.00

                                        

Vini bianchi / white wine  

  

TOSCANA
VERMENTINO BOLGHERI    
Guado al Tasso................................27.00

SICILIA 
GRILLO SURSUR 375 ML   
Donnafugata.....................................14.00
GRILLO SURSUR    
Donnafugata.....................................25.00
VIGNA DI GABRI    
Donnafugata.....................................33.00
ETNA BIANCO     
Firriato................................................22.00
CHARME (FRIZZANTE)    
Firriato................................................25.00

TRENTINO ALTO ADIGE 
GEWURZTRAMINER 375 ML   
St. Michael Eppan..........................14.00
MULLER THURGAU     
St. Michael Eppan..........................22.00
CHARDONNAY     
St. Michael Eppan..........................22.00
GEWURZTRAMINER     
St. Michael Eppan..........................25.00
SAUVIGNON      
St. Michael Eppan..........................26.00
CHARDONNAY SAN VALENTIN   
St. Michael Eppan..........................45.00
SAUVIGNON SAN VALENTIN  
St. Michael Eppan..........................46.00

GEWURZTRAMINER SAN VALENTIN   
St. Michael Eppan..........................46.00
PINOT BIANCO     
Franz Haas.......................................32.00

VENETO 

VALDOBBIADENE (EXTRA DRY) 
Astoria.................................................23.00

VALDOBBIADENE (BRUT MILLES.) 
Astoria.................................................25.00

PROSECCO SUPERIORE
de Faveri..............................................25.00  
          

 

                                          ROSÉ
SCALABRONE BOLGHERI   
Antinori............................................26.00

CHARME (frizzante)   
Firriato.............................................22.00

MIRAVAL
Côtes de Provence........................38.00
    
 

                   

        

ABRUZZO
PASSERINA      
Tocco....................................................22.00
PECORINO      
Tocco....................................................22.00 
CAMPANIA 

FALANGHINA     
Mastroberardino.............................23.00
FIANO D’AVELLINO     
Mastroberardino.............................24.00
GRECO DI TUFO     
Mastroberardino.............................24.00
FALANGHINA 375 ML   
Feudi di San Gregorio...................12.00
GRECO DI TUFO  375 ML   
Feudi di San Gregorio...................12.00

FIANO DI AVELLINO 375 ML  
Feudi di San Gregorio...................12.00

FRIULI 

RIBOLLA GIALLA     
La Tunella.........................................26.00
PINOT GRIGIO     
Villa Russiz.......................................33.00

LOMBARDIA
LUGANA    
Camaiol...............................................22.00

PIEMONTE 
GAVI       
Aureliana...........................................25.00
BLANGÉ ARNEIS     
Ceretto.................................................35.00
BLANGÉ ARNEIS  MAGNUM  
Ceretto.................................................65.00

SARDEGNA 

VERMENTINO DI GALLURA    
Tani.......................................................31.00
CAPICHERA      
Vigna’Ngena......................................62.00

   (al calice)


